
Silvestergala  
2016/2017 

 
 

Amuse Bouche 
 

       
 

Feinschmeckersalat 
mit Tatar vom gebeizten Lachs und gebratene Wachtelbrust 

 
       

 

Skrei-Kabeljau 
mit grünem Spargel 

 
       

 

Jakobsmuschel auf Trüffelpüree 
mit weißem Trüffelschaum 

  
       

 

Filet vom Loup de Mer 
auf Kürbisgnocchi 

 
       

 

Sorbet von der rosa Grapefruit 
 

       
 

Filet vom Angus-Rind 
mit Atlantikhummer 

„Surf and Turf“ 
auf Sellerie-Püree 

mit Gemüsevariation 
 

       
 

Weißer Weinbergpfirsich mit Holunderblütensabayon 
und hausgemachtem Vanilleeis 

 

ab 0:30 Uhr 
 

Nach-Mitternacht-Küchenparty 
mit französischer Rohmilchkäseauswahl, Austernbuffet, 

bayerische Weißwürste, hausgeräucherter Lachs, 
ungarische Gulaschsuppe, Rollmöpse,  

Nürnberger Rostbratwürstchen auf Sauerkraut  
und italienischer Landschinken 

 
€ 172,00 pro Person 

inklusive einem Glas Champagner zum Aperitif 
 

Clarion Hotel Hirschen 
Breisgauerstraße 47 

79110 Freiburg 


