Kalte Vorspeisen

R 6mersalat
mit marinierten 1 omaten, Oliven, Zucchini und Parmesan
dazu gekochtes Wachtelei und Pinienkem-\/inaigrettc

Auberginenkaviar mit Quinoa und Kichererbse
an Joghurt-Espuma mit Kreuzkimmel, Sesam und Cashew verfeinert
mit bunten Fingerkarotten, Fingerlimes und Fladenbrot

ORA Lachs asiatisch gebeizt

an marinierten Cherrytomaten,
gerducherter Melone, Koriander, Ingwer und gerdsteter Macadamianuss

Tatar vom Taschenkrebs im Avocadomantel
dazu Paprika und Zitrone

Ginseleberterrine
an marinierten Aprikosen mit Tonkabohne verfeinert
dazu hausgemachte Brioche

Suppen

Gazpacho von Erbse und Sauerampfer
mit Chily, Ingwer und Wasabi abgeschmeckt

dazu Ceviche vom Langustino

Essenz von der Taube
mit Sesam, Miso und Soja verfeinert
dazu gebeizte Royal Taubenbrust und Tofu

Warme Vorspeisen

Tortellini
mit geschmorter Kalbskopfbacke gefiillt

an Neuer Kartoffel, Burrata, Frﬁhlingslauch-\/inaigrette und Brunnenkresse

Ei im Glas
auf lauwarmen Spargel-Schwarzwurzel-Salat
ger.'eiuchcrtem Stér, Schnitdauch und Kaviar

Gebratene Entenstopfleber
auf Kartoffelstampf mit Brombeeren, Oliven und Parmesan

Spezialempfehlung ab zwei Personen
Cbre de Beeuf

an Bohnengemiise und sautiercen Pﬁfferlingen

dazu Pommes Dauphine mit Chorizo pro Person
(Zubereitungsdauer ca, 25 Minuten)

Wenden Sie sich bitte an unsere Servicemurarbeiter, falls Sie Einsiche i die Zusacastofte oder Allergpne der Gerichee erhalten mochten,

EUR
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48




Fischgerichte
(Gebratener Seeteufel
auf karamellisiertem Spitzkohl

EUR

dazu Short Rib vom Schwarzwaldrind, Pimentos und BBQ-Sauce +-+

Steinbuttfilet

unter Kriuter-Crumble mit Coppa verfeinert

auf Bohnen und Tomaten-Paprika-Creme, dazu Mousseline von Neuen Kartoffeln 46

Roulade von Seezunge und Jakobsmuschel

auf Risotto Verde, mit Freilandgurke und sautierten Pfifferlingen 48

Hauptgerichte

Brust vom Schwarzfederhuhn im Papilotte

auf mediterranem Gemiise

dazu fliissige Polenta mit Basilikum, Pinienkernen und Parmesan 42

(Glasierter Riicken vom Sommerbock
an Variation von Mandel und Brokkoli

mit Heidelbeeren, Thymian und Fourme d’Ambert

In Olivenol konfiertes Kalbstilet

an Artischocke, Tomate und Oliven
dazu Pecorino-Ravioli und Rucola

Menu de la Semaine

Quverture
{'.

ORA Lachs asiatisch gebeizt

an marinierten Cherrytomaten, gerducherter Melone,

Koriander, Ingwer und gerésteter Macadamianuss

€

Roulade von Seezunge und Jakobsmuschel
auf Risotto Verde
mit Freilandgurke und sautierten Pfifferlingen

(&

ThymiamHonig—Parfait

mit eingelegten Aprikosen und Ziegenkise Cantuccini

7

Friandise

pro Person EUR 68,00

46

43

Menu de la Saison

Quverture
(.
Ginseleberterrine
an marinierten Aprikosen mit Tonkabohne verfeinert
dazu hausgemachte Brioche
o
Sashimi vom Gelbflossen Thunfisch

auf gebratener Wassermelone
und asiarischem Gemiisesalat mit Erdnuss
-
In Olivendl konfiertes Kalbsfilet

an Artischocke, Tomate und Olive,
dazu Pecorino-Ravioli und Rucola

“
Brombeer Panna Cotta

an Vanilleschaum und Mandelcrumble, dazu Baileyseis

lf.
Friandise
pro Person EUR 85,00

Renee Rischmeyer
Kiichenchef

Sollten Sie einzelne Ginge aus den Meniis austauschen, behalten wir uns einen kleinen Aufpreis vor.
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